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Innovation culinaire gourmande et saine
-

Valoriser le goit

_
B Y '

Laboratoire d’'innovation culinaire

Notre équipe de cuisiniers et d’ingénieurs vous apporte une expertise Notre objectif, répondre a vos nouveaux enjeux :
en conseil et innovation en agro-alimentaire. Nous vous proposons

<«

des solutions nouvelles en mettant tout notre savoir-faire et nos Booster votre innovation

equipements techniques au service de formulations culinaires

<«

Accéder rapidement au marché
sur-mesure, dans une perspective gourmande et saine. Very Foody
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Rester compétitif
creé des produits dans une démarche Cleanlabel, éthique et du-

<

. = : Toucher vos consommateurs
rable en simplifiant notamment la liste des conservateurs et des

<

Réussir votre industrialisation de produit
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critere déterminant dans les achats des francais estiment qu‘une des francais s'informent sur

exhausteurs de goiit.

alimentaires des francais : le golt alimentation équilibrée peut l'origine et la composition du
préserver leur santé produit lors de leurs achats

Baromeétre Santé Nutntion INPES

Notre offre : créer des écosystemes pour une innovation différenciée
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Booster votre innovation Animer votre communauté Enrichir les process
v" Gagner en competitivite v" Impliquer vos consommateurs et vos v" Challenger et former vos equipes de
v Répondre aux nouvelles exigences equipes en mode collaboratif production
des consommateurs v' Créer le marché de demain v" Réussir votre mise a I'échelle
v S'enrichir de nouveaux apports v’ Fédérer votre écosystéme industrielle

v" Benchmarker votre industrialisation
Je veux en savoir plus

Je veux en savoir plus

Les aides financieres a l'innovation

€

€

Crédit Impot Innovation Diag Innovation Aide au Conseil des I1AA
Prestation Technologique Réseau

« Nous aimons proposer des solutions naturelles alternatives a
'utilisation de conservateurs et additifs. Malgre les contraintes
techniques de fabrication, nous sommes en perpéetuelle recherche de

I'appéetence du gout et de la texture dans vos produits alimentaires. »

Aurélie d'Assignies-Chauvin
Créatrice de Very Foody

Ils nous font confiance
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